
 

 
 

 
Wir informieren Sie gerne über allergene Zutaten in unseren Gerichten | Our team is delighted to assist you with your dietary requests and allergies 

Alle Preise in Euro, inklusive MwSt | all prices incl. taxes 

 

BEEF TARTAR  18 

WACHTELEI | PILZE 

WILDKRÄUTERSALAT 

ROGGENSAUERTEIGBROT 
 

BURRATA 16 

KONFIERTE TOMATEN | DATTELN 

BASILIKUM | 12 JÄHRIGER BALSAMICO 
 

SALAT BOWL 14 

BABY LEAF SALAT | GURKE | TOMATE 

AVOCADO | NÜSSE | MANGODRESSING 
 

CEASAR SALAT 14 

ROMANA SALAT | PARMESAN | KAPERN 

KIRSCHTOMATEN | SPECK 

CROÛTONS 
 

WAHLWEISE ALLE SALATE MIT: 

MAISHÄHNCHENBRUST 4,50 

GARNELEN 9,00 

RINDERFILETSTREIFEN  7,00 
  

RINDERCONSOMMÉ 8 

WURZELGEMÜSE | SCHNITTLAUCH 

MIT FRITATTEN 

(ODER) 

KASPRESSKNÖDEL 
 

VICHYSSOISE 8 

KARTOFFELN | LAUCH | CRÈME FRAÎCHE 

SCHNITTLAUCH 
 

TAGLIOLINI 21 

BABYSPINAT | ZITRONE 

KIRSCHTOMATEN | PARMESAN 
 

WIENER SCHNITZEL 28 

VOM HEIMISCHEN KALB 

PETERSILIENKARTOFFELN | ZITRONE 

PREISELBEEREN 
 

RINDERFILET (200 G) 36 

SELLERIE | LILA KARTOFFELN | BROCCOLI 

CAFÉ DE PARIS BUTTER | JUS 
 

LIMETTEN-CHILI MAISHÄHNCHEN 25 

SCHWARZER VENERE REIS | MAIS 

BBQ SAUCE  
 

LACHS MIT GARNELENTARTAR  27 

HONIG-PFEFFER-GLACE| BULGUR 

GRANATAPEL | JOGHURT | MINZE 

BEEF TARTAR 18 

QUAIL EGG | MUSHROOMS  

WILD HERB SALAD  

RYE SOURDOUGH BREAD 
 

BURRATA 16 

CONFIT TOMATOES | DATES | BASIL 

12 YEAR AGED BALSAMIC 
 

SALAD BOWL 14 

BABY LEAF SALAD | CUCUMBER | TOMATO 

AVOCADO | NUTS | MANGO DRESSING 
 

CAESAR SALAD 14 

ROMANA SALAD | PARMESAN CHEESE 

CAPERS | CHERRY TOMATOES | BACON 

CROÛTONS 
 

OPTIONAL ALL SALADS WITH: 

CORN FED CHICKEN BREAST 4,50 

PRAWNS 9,00 

BEEF FILET STRIPES 7,00 
 

BEEF CONSOMMÉ 8 

ROOT VEGETABLES | CHIVES 

PANCAKE STRIPES 

(OR) 

CHEESE DUMPLINGS 
 

VICHYSSOISE 8 

POTATOES | LEEK | CRÈME FRAÎCHE 

CHIVES 
 

TAGLIOLINI 21 

BABY SPINACH | LEMON  

CHERRY TOMATOES | PARMESAN CHEESE 
 

WIENER SCHNITZEL 28 

FROM LOCAL VEAL 

PARSLEY POTATOES | LEMON 

CRANBERRIES 
 

BEEF FILET (200 G) 36 

CELERY | PURPLE POTATOES | BROCCOLI 

CAFÉ DE PARIS BUTTER | JUS 
 

LIME-CHILI CORN FED CHICKEN 25 

BLACK VENERE RICE | CORN 

BBQ SAUCE  
 

SALMON WITH PRAWN TARTAR 27 

HONEY-PEPPER GLAZE | BULGUR  

POMEGRANATE | YOGHURT | MINT 

V 

O 

R 

S 

P 

E 

I 

S 

E 

N 

S 

U 

P 

P 

E 

N 

H 

A 

U 

P 

T 

G 

Ä 

N 

G 

E 

S 

T 

A 

R 

T 

E 

R 

S 

S 

O 

U 

P 

S 

M 

A 

I 

N 

S 
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Alle Preise in Euro, inklusive MwSt | all prices incl. taxes 

 

CLUB SANDWICH 20 

MAISHÄHNCHENBRUST | SALAT 

JOCHBERGER SPECK | POMMES | EI 
 

JAUSE 16 

SCHINKEN | SPECK | KÄSE | KREN 

ESSIGGEMÜSE | BROT 
 

GUACAMOLE 13 

AVOCADO | LIMETTE | KORIANDER 

CHILI | MAISTORTILLA 
 

KÄSESPÄTZLE 18 

BERGKÄSE | RÖSTZWIEBEL 

KLEINER SALAT 
 

GELBES THAI CURRY 19 

GEMÜSE | KOKOS | BASMATIREIS 

WAHLWEISE MIT:  

MAISHÄHNCHENBRUST 4,50 

GARNELEN 9,00 

RINDERFILETSTREIFEN  7,00 
 

SCHINKEN KÄSE TOAST 12 

SCHINKEN |EDAMER | SALAT 

COCKTAILSAUCE | POMMES 
 

SIGNATURE DISH:  

WALD & WIESE 16 

MARACAIBO 65 % CUVERTÜRE VON 

FELCHLIN | WALDBEEREN | MATCHA 
 

KAISERSCHMARRN 14 

RUMROSINEN | ZWETSCHGENRÖSTER 

VANILLESOßE 
 

HEIDELBEER PANNA COTTA  14 

SAUERRAHM | LIMETTE | GIN 
 

KUCHEN ODER TORTE 6 

BITTE WÄHLEN SIE AUS UNSEREM 

TAGESANGEBOT 

 

CLUB SANDWICH 20 

CORN FED CHICKEN BREAST | SALAD 

BACON FROM JOCHBERG | FRIES | EGG 
 

“JAUSE” 16 

HAM | BACON | CHEESE | HORSERADISH 

PICKLED VEGETABLES | BREAD 
 

GUACAMOLE 13 

AVOCADO | LIME | CORIANDER 

CHILI | CORN TORTILLA 
 

“KÄSESPÄTZLE” 18 

MOUNTAIN CHEESE | ROASTED ONIONS 

SMALL SALAD 
 

YELLOW THAI CURRY 19 

VEGETABLES | COCONUT | BASMATI RICE 

OPTIONAL WITH: 

CORN FED CHICKEN BREAST 4,50 

PRAWNS 9,00 

BEEF FILET STRIPES 7,00 
 

HAM & CHEESE TOAST 12 

HAM | EDAMER CHEESE | SALAD 

COCKTAIL SAUCE | FRENCH FRIES 
 

SIGNATURE DISH:  

FOREST & MEADOW 16 

MARACAIBO 65 % CHOCOLATE FROM 

FELCHLIN | WILD BERRIES | MATCHA 
 

“KAISERSCHMARRN” 14 

RUM-RAISINS | PLUM COMPOTE 

VANILLA SAUCE 
 

BLUEBERRY PANNA COTTA 14 

SOUR CREAM | LIME | GIN 
 

CAKE OR PIE 6 

PLEASE CHOOSE FROM OUR DAILY 

OPTIONS 
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FRUCHTEIS AM STIEL:  

ZITRONE HOLLERBLÜTE 4 

HIMBEERE 4 

SCHOKOLADE-PISTAZIE 4 

ERDBEERMILCH 4 

TOPFEN-MARILLE 4 

CAPPUCCINO 4 

PORTIONSEISBECHER (MIT 2 KUGELN): 

EIERLIKÖR 4,50 

JOGHURT-KIRSCH 4,50 

ZITRONE-LIMETTENSORBET 4,50 

PORTIONIERTE EISDESSERTS: 

EIS-TOPFENKNÖDEL 8,50 

NUSSBRÖSELN | MARILLENRÖSTER  

GEEISTER APFELSTRUDEL 8,50 

KARAMELLISIERTE WALNÜSSE 

KNUSPRIGE STRUDELBLÄTTER 

SCHWARZWÄLDER 8,50 

SCHOKOLADENEIS | SAHNE 

KIRSCHEN | BROWNIE 

GEEISTER CHEESECAKE 8,50 

BUTTERSTREUSEL  

PREISELBEEREN  
 

HAUSGEMACHTES EIS UND SORBET 3 

BITTE WÄHLEN SIE AUS UNSEREM 

TAGESANGEBOT 
 

EISKAFFEE 9,50 

KAFFEE | VANILLEEIS | SCHLAGOBERS 
 

SORBET ICE LOLLY:  

LEMON ELDERFLOWER 4 

RASPBERRY 4 

CHOCOLATE PISTACHIO 4 

STRAWBERRY MILK 4 

CURD APRICOT 4 

CAPPUCCINO 4 

PORTION CUPS (WITH 2 SCOOPS): 

EGGNOG 4,50 

YOGURT-CHERRY 4,50 

LEMON-LIME SORBET 4,50 

PORTIONED ICE-CREAM DESSERTS: 

CURED CHEESE DUMPLING 8,50 

NUT CRUMBLE |APRICOT COMPOTE 

ICED APPLE STRUDEL 8,50 

CARAMELIZED WALNUTS 

CRISPY STRUDEL SHEETS 

BLACK FORREST 8,50 

CHOCOLATE ICE CREAM | CREAM  

CHERRIES | BROWNIE 

ICED CHEESECAKE 8,50 

BUTTER CRUMBLE 

CRANBERRIES 
 

HOMEMADE ICE-CREAM & SORBET 3 

PLEASE CHOOSE FROM OUR DAILY 

OPTIONS 
 

ICED COFFEE 9,50 

COFFEE | VANILLA ICE-CREAM 

WHIPPED CREAM 
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